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BOLO DE CHOCOLATE

Ingredientes:

2 xicaras de agucar

1 xicara de farinha de trigo

1/2 xicara de cacau em pé

1 colher de sopa de fermento em pé

1 colher de cha de bicarbonato de sédio
1 colher de cha de sal

1 xicara de agua quente

1/2 xicara de dleo vegetal

2 ovos

1 colher de cha de esséncia de baunilha

Modo de Preparo:
Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.
Em uma tigela grande, misture o acgticar, a farinha de
trigo, o cacau em po, o fermento em pg, o
bicarbonato de sédio e o sal.
Adicione a agua quente, o 6leo vegetal, os ovos e a
esséncia de baunilha e misture até obter uma
mistura homogénea.
Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
BOLO por cerca de 30 a 40 minutos, ou até que o bolo
= esteja assado e dourado.

FA Deixe esfriar antes de cortar e servir.

Espero que vocé goste desta receita também!
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PAO DE L() BRANCO

Ingredientes:

3 ovos

1 xicara de agucar

1 xicara de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em pé

Modo de Preparo:

Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para pao de 16 com manteiga e farinha de
trigo.

Em uma tigela grande, bata os ovos e o agucar até
obter uma mistura fofa e clara.

Adicione a farinha de trigo a mistura de ovos e
acucar, mexendo até obter uma mistura homogénea.
Adicione o fermento em p6 e misture novamente.
Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 30 a 40 minutos, ou até que o pao de 16
esteja assado e dourado.

Deixe esfriar antes de desenformar e servir.

Espero que vocé aproveite esta receita facil de pao
de l6!

BOLO



Ty <=
PAO DE LO CHOCOLATE
Ingredientes:

3 ovos

1 xicara de agucar

1 xicara de farinha de trigo

1/2 xicara de cacau em pé6
1 colher de sopa de fermento em pé

Modo de Preparo:

Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para pao de |16 com manteiga e farinha de
trigo.

Em uma tigela grande, bata os ovos e o agucar até
obter uma mistura fofa e clara.

Adicione a farinha de trigo, o cacau em pé e misture
até obter uma mistura homogénea.

Adicione o fermento em p6 e misture novamente.
Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 30 a 40 minutos, ou até que o pao de 16
esteja assado e dourado.

Deixe esfriar antes de desenformar e servir.

Espero que vocé aproveite esta receita facil de Pao

BOLO de L6 de Chocolate!
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BOI.O DE I.ARANJA

Ingredientes:
2 xicaras de agucar

3 ovos

1 e 1/2 xicaras de farinha de trigo
1 colher de cha de fermento em pé
1/2 xicara de dleo vegetal

1 xicara de suco de laranja fresco
Raspas de 1 laranja

BOLO
Vg

e

Modo de Preparo:

Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.

Em uma tigela grande, bata o agtcar, os ovos e o 6leo
vegetal até obter uma mistura fofa e homogénea.
Adicione a farinha de trigo a mistura, misturando até
obter uma mistura homogénea.

Adicione o fermento em pé6 e misture novamente.
Adicione o suco de laranja e as raspas de laranja a
mistura e misture bem.

Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 40 a 50 minutos, ou até que o bolo
esteja assado e dourado.

Deixe esfriar antes de cortar e servir.

Espero que vocé aproveite esta receita facil de Bolo
de Laranja!
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BOL

0 DE BANANA

Ingredientes:
2 bananas maduras
1 xicara de agucar

2 ovos

1 e 1/2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de cha de fermento em pé

1/2 xicarra de 6leo vegetal

1 colher de cha de bicarbonato de sédio

5/
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Modo de Preparo:

Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.
Em um processador ou tigela, amasse as bananas até
obter uma consisténcia homogénea.

Em uma tigela grande, misture o agticar, os ovos e o
6leo vegetal até obter uma mistura fofa e
homogénea.

Adicione a mistura de bananas e misture
novamente.

Adicione a farinha de trigo, o fermento em pé e o
bicarbonato de sédio e misture até obter uma
mistura homogénea.

Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 40 a 50 minutos, ou até que o bolo
esteja assado e dourado.

Deixe esfriar antes de cortar e servir.

Espero que vocé aproveite esta receita facil de Bolo

de Banana! 5



BOLO DE CENOURA

Ingredientes:
2 cenouras grandes raladas
1 e 1/2 xicaras de agucar

2 ovos

1 e 1/2 xicaras de farinha de trigo
1 colher de cha de fermento em pé

1/2 xicara

BOLO
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de dleo vegetal

Modo de Preparo:

Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.
Em uma tigela grande, misture o acucar, os ovos e o
6leo vegetal até obter uma mistura fofa e
homogénea.

Adicione as cenouras raladas e misture novamente.
Adicione a farinha de trigo e o fermento em pé e
misture até obter uma mistura homogénea.
Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 40 a 50 minutos, ou até que o bolo
esteja assado e dourado.

Deixe esfriar antes de cortar e servir.

Espero que vocé aproveite esta receita facil de Bolo
de Cenoura!
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BOLO DE MACA

Ingredientes:
2 macas cortadas em cubinhos
1 xicara de agucar

2 ovos

1 e 1/2 xicaras de farinha de trigo
1 colher de cha de fermento em pé

1/2 xicara

de dleo vegetal

1 colher de cha de canela em pé

5/
CIL

Modo de Preparo:

Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.
Em uma tigela grande, misture o agucar, os ovos e o
6leo vegetal até obter uma mistura fofa e
homogénea.

Adicione as macas cortadas e misture novamente.
Adicione a farinha de trigo, a canelaem pé e o
fermento em po6 e misture até obter uma mistura
homogénea.

Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 40 a 50 minutos, ou até que o bolo
esteja assado e dourado.

Deixe esfriar antes de cortar e servir.

Espero que vocé aproveite esta receita facil de Bolo

de Maca!
71



BOLO DE LARANJA COM CREME DE LIMAO

Ingredientes para o bolo:

1 xicara de suco de laranja fresco

1 xicara de agucar

2 ovos

1 e 1/2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de cha de fermento em pé
1/2 xicara de dleo vegetal
Ingredientes para o creme de limao:
1 xicara de agucar

1/2 xicara de suco de limao fresco

2 colheres de sopa de manteiga sem sal

2 ovos Modo de Preparo:

Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.
Para o bolo: Em uma tigela grande, misture o suco de
laranja, o acgtcar, os ovos e o 6leo vegetal até obter
uma mistura fofa e homogénea.
Adicione a farinha de trigo e o fermento em pé e
misture até obter uma mistura homogénea.
Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 40 a 50 minutos, ou até que o bolo
esteja assado e dourado.
BOLO Para o creme de limado: Em uma panela pequena,
Vg misture o acucar, o suco de limdo, a manteiga e os

FA ovos até obter uma mistura homogénea.
Leve a panela ao fogo baixo e mexa constantemente
até que a mistura comece a engrossar, cerca de 8 a
@D |—|__I 10 minutos. Deixe esfriar o creme antes de cobrir o

bolo ja frio. Sirva em seguida. 8
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BOLO DE COCO

Ingredientes:

2 xicaras de agucar

2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de coco ralado

1 colher de sopa de fermento em pé
1/2 colher de sopa de sal

1/2 xicara de dleo vegetal

4 ovos

1 xicara de leite

Modo de Preparo:
Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.
Em uma tigela grande, misture o agticar, a farinha de
trigo, o coco ralado, o fermento em pé e o sal.
Adicione o 6leo vegetal, os ovos e o leite e misture
até obter uma mistura homogénea.
Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 40 a 50 minutos, ou até que o bolo
esteja assado e dourado.
Deixe esfriar antes de cortar e servir.

BOLO Espero que vocé aproveite esta receita de Bolo de

Z7  Coco!
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Ingredientes:

2 xicaras de aguicar

2 xicaras de fuba (farinha de milho)
1 xicara de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em pé
1/2 colher de sopa de sal

1/2 xicara de 6leo vegetal

4 ovos

1 xicara de leite

Modo de Preparo:
Pré-aqueca o forno a 180°C. Em seguida, unte uma
forma para bolo com manteiga e farinha de trigo.
Em uma tigela grande, misture o agticar, o fuba, a
farinha de trigo, o fermento em pé e o sal.
Adicione o 6leo vegetal, os ovos e o leite e misture
até obter uma mistura homogénea.
Despeje a mistura na forma untada e leve ao forno
por cerca de 40 a 50 minutos, ou até que o bolo
esteja assado e dourado.
Deixe esfriar antes de cortar e servir.

BOLO Espero que vocé aproveite esta receita de Bolo de

47 Fuba!
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Querido seguidor,

Esse e-book € uma pequenina amostra dos nossos produtos
de alta qualidade rendimentos, de um material gratuito.

Se vocé estd procurando uma maneira de melhorar sua
renda financeira, estd no lugar certo! Apresentamos a vocés
nossos produtos de alta qualidade, que sdo desenvolvidos
com o objetivo de facilitar sua vida e aumentar sua renda
Nossos produtos sao Unicos e inovadores, e contamos com
uma equipe de especialistas que garante a eficiéncia,
seguranca e garantia de satisfacao.
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